
Załącznik nr 2 

dane do ustalenia wartości zamówienia

lp Nazwa towaru
jedn. 

miary
ilość w kg VAT

cena jedn. 

netto

wartość 

netto (poz. 

4 x poz. 6) 

cena jedn. 

brutto

wartość 

brutto (pozy. 

4 x poz. 8) 

1 2 3 4 5 6 7 8 9

1 Mięso mielone 100,00

2 Boczek świeży b/k 50,00

3 Karkówka b/k 100,00

4 Żeberka paski 40,00

5 Schab b/k 45,00

6 Łopatka b/k 120,00

7 Wątroba wieprzowa 25,00

8 wołowina na gulasz 15,00

9 wołowina b/kości 40,00

10 udka z kurczaka 0,00

11 porcje rosołowe 75,00

12 żołądki z gęsi/indyka 32,00

13 skrzydła z indyka 5,00

14 żoładki z kurczaka 0,00

15 filet z indyka 0,00

16 filet z kurczaka 90,00

17 wątroba drobiowa 30,00

18 udziec z kurczaka 95,00

19 boczek wędzony 25,00

20 ogony 0,00

21 biodrówka z/k 0,00

22 żeberka trójkąty 0,00

23 nerki wieprzowe 0,00

24 ozory 0,00

25 szynka wieprzowa 0,00

26 metka łososiowa 0,00

27 mielonka królewiecka 178,00

28 kiełbasa parówkowa 75,00

29 kiełbasa bawarska 0,00

30 kiełbasa zwyczajna 40,00

31 kiełbasa śląska 15,00

32 kiełbasa biała parzona 35,00

33 kiełbasa szynkowa 0,00

34 kiełbasa hot-dog 10,00

35 kiełbasa podwawelska 0,00

36 parówki w folii 10,00

37 kaszanka 25,00

Formularz cenowy na wykonanie zamówienia pn.: 

„Dostawa mięsa i przetworów mięsnych”

o wartości szacunkowej nie przekraczającej równowartości kwoty 30 000 euro



38 pasztetowa 0,00

39 smalec 0,00

40 słonina 10,00

41 metka 0,00

1285,00 Razem Razem

Wszystkie pola w formularzu cenowym muszą być wypełnione. Wyliczenie należy wykonać z 

dokładnością do drugiego miejsca po przecinku z zachowaniem zasady zaokrągleń matematycznych. 

Kryterium wyboru ofert – najniższa cena.

............................ dnia ..................... ..................................................

Podpis i pieczęć wykonawcy


